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 Jocoque, tapenade toreado y pan pita $230
Dip de alcachofa, espinaca y rajas poblanas $265
Queso fundido con huitlacoche $265
Carpaccio de res, champiñones, arúgula, parmesano $310
Tiradito de Kampachi, ponzu, cebollitas toreadas $345
Fideo seco, queso fresco, chicharrón de guajillo 
y tortillas de maíz $260

� � � � � � � � � � � � � � � � �

Coliflor crujiente con sal de Jamaica y tahini $215
Aguachile negro de setas, ceniza de cebolla $220
Taquitos de jícama con ceviche de quinoa $245
Carpaccio de aguacate, salsa macha, yogurt griego $220
Ceviche de palmitos rasurados, echalote crujiente  $245
Esquites con maíz de temporada, chiles secos, queso fresco $145
Espárragos, nueces caramelizadas, queso de cabra 
y parmesano $240

� � � � � � � �

Tostada de atún, ponzu, aguacate y salsa de chiles rojos $150
Burrata, jitomates heirloom, pesto de hierbas $355
Ensalada Aromas, mix de hojas, pepino persa, aguacate, 
vinagreta de echalote $195
Betabeles orgánicos rostizados, jocoque artesanal 
y pistaches $250
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Sopa de tortilla, crema de rancho y aguacate $180
Sopa de la milpa, hongos, elote tierno, flor de calabaza $180
Pappardelle, hongos y salsa de mascarpone $375
Pasta zucchini, olivas negras, queso de cabra, 
salsa de tomate $315

� � � 
 	 �

Pollo 120 gr +$110 - Salmón 120 gr +$155 - Filete 120 gr +$190

 

� � � �  � � � � � � �

Salmón glaseado, kale y elotes asados (200 gr) $460
Camarones asados, curry de la India, arroz jazmín (180 g) $460
Pesca del día al vapor, zucchini, mojo verde, pure de plátano 
macho (200 gr) $460
Pulpo al carbón, farro cremoso con setas (170 g) $460
Taco árabe de salmón, hummus, tahini y 
mix de hojas (140 g) $305
Taco de Rib eye con cebollitas toreadas (160 g) $360
French Dip, new york, manchego, harissa, 
jugo de carne (160 gr) $420
Hamburguesa de res, corazones de lechuga romana, queso 
asadero, cebolla caramelizada (210 g) $380
Pollo en cazuela, sofrito de jitomate cherry 
y mozzarella (180 gr) $335
Filete de res, papa paja, cebolla y chile toreado (200 gr) $520
Milanesa de rib eye, salsa de habanero, queso gratinado 
y papas francesas $460
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Panna Cotta de yogurt, coulis de piña asada $180
Cubilete de queso, ate de membrillo, helado de nata $195
Tarta de plátano, helado de cajeta $180
Croissant, manzana, caramelo salado y helado de canela $180
Pastel de miel Aromas, panal e higos $180
Brownie de chocolate amargo, helado de yogurt $180

Postres
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Monte Everest 770 Lomas de Chapultepec,
Miguel Hidalgo, 11000, Ciudad de México
55 7313 9072

� � � � � � � � � � � � � � �

Bosques de Duraznos 39, Bosques de las Lomas,
11700, Ciudad de México
55 4317 3579

Sucursales


